
BURGERS AFRO-Fusion 

14.90

Poulet mariné aux épices Kwabo, pané au maïs et
arachides concassées, sublimé par une généreuse
sauce mafé maison, avec salade, oignons frits et
cheddar, dans un bun sésame toasté.

Le burger au poulet & sauce mafé
⭐ 

Steak de bœuf juteux avec cuisson au choix, légumes
croquants, cheddar fondant rehaussé d’une sauce
Yassa maison (moutarde, citron, oignons caramélisés,
épices afro). 

Le burger au bœuf & sauce yassa 

16.90⭐ 

Frites de Patates DoucesFrites de Patates Douces
Alloco (banane plantain)Alloco (banane plantain)  
Frites Épicées de Pommes de TerreFrites Épicées de Pommes de Terre

Tous nos burgers, uniques à REIMS, sont servis avec un
accompagnement au choix :

Afro'wich

Des sandwichs gourmands, originaux et inspirés des saveurs
Afro-fusion. Préparés avec des ingrédients frais et de qualité, 

Les sandwichs Afro-Fusion

9.90

Inspiré des célèbres grillades de rue (tchatchanga), ce
sandwich de bœuf mariné aux épices Kwabo est cuit
en double grillade et délicatement fumé, offrant ainsi
un goût unique. Il est accompagné d’oignons frits
dorés pour un croquant irrésistible. Une revisite
moderne d'un classique de la street food béninoise.
Maître Chang fait référence au ‘baba’ le plus célèbre
de Cotonou, qui a popularisé ce plat incontournable,
un must pour les amateurs de saveurs authentiques.

Bœuf au double cuisson⭐ 

Un hommage au plat emblématique de la Casamance,
revisité dans un sandwich ! Poulet tendre mariné
dans une sauce Yassa maison, un délicieux mélange
de moutarde, citron, oignons caramélisés et épices
exotiques. Le tout, enveloppé dans un pain
multigrain, pour une explosion de saveurs qui vous
transporte directement au cœur de cette région du
Sénégal.

Poulet & sauce Yassa 8.80⭐ 

Omelette moelleuse, agrémentée de fromage
fondant, préparée avec des légumes frais,
délicatement relevée d’un mélange d’épices afro. Une
option simple mais moelleuse et  gourmande, idéale
pour les amateurs de saveurs authentiques et
exotiques !

Omelette & Fromage fondant 7.70

COMMANDES

📍 À emporter :
📞 Par téléphone :
🌐 En ligne : 

Passez directement au restaurant

06 01 43 64 24

www.kwabo-reims.fr

🍴 Commandez dès maintenant et savourez nos plats afro-
fusion chez vous ! Végétarien ⭐  Best-seller

Douceurs afro préparées selon l’inspiration 
& la saison

⭐ 

⭐ 

Brisures de maïs avec lait concentré et
fleur d’oranger. 

Gourmandises Afro

Ajoutez une touche gourmande  :
Cacahuètes grillées : +1 €
Noix de cajou  - Pastis/Rhum (2 cl)  : +2 €

6.00
Nos boissons maison

Une boisson épicée et rafraîchissante

Boisson à base de fleurs d'hibiscus séchées⭐ 

Boisson béninoise au maïs, ananas et citronnelle.

Rechargement (ramenez votre bouteille 25 cl) : 3,50 €

25 cl : 4 € 50 cl : 7,50 € (Plus avantageux !)

🔥GRILLADES TRADI

Brochettes de bœuf marinées aux
épices suya, grillées juste comme il
faut. AU CHOIX : 
Sans piment - Avec Piment 

4 ailes ou pilon de poulet
marinés aux épices Kwabo, grillés
lentement pour une chair juteuse
et une peau dorée à souhait.

KWABO   .  PRIX TTC SERVICE COMPRIS - LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE

Suivez-Nous !OSEZ LA DÉCOUVERTE ! TOUT EST FAIT MAISON, ET NOS VIANDES SONT CERTIFIÉES HALAL.

LE 1ER  RESTAU AFRO-FUSION DE REIMS

COMPOSEZ VOTRE MENU AFRO FUSION ET SAVOUREZ DES PLATS UNIQUES QUI ALLIENT TRADITION ET MODERNITÉ.

5.00Patates Douces
Banane Plantain - Alloco 
Pommes de Terre Épicées
Igname 
Fruit à pain     +2€

Parce qu’il n’y a pas que les frites de pommes
de terre dans la vie 😄 ! Choisissez parmi nos :

⭐ 

⭐ 

FORMULE TCHIVI

Formule pour 1 personne

FORMULE TCHIGAN

Formule pour 1 personne

⭐ 

SUR LE POUCE- 7.00

Boulettes moelleuses de maïs et riz, cuites
à la vapeur et légèrement sucrées.

Pour une pause gourmande ou un encas
rapide, découvrez nos saveurs authentiques.

Un incontournable du Bénin : fromage de lait
de vache, frit à la saveur douce et irrésistible 

Beignets , préparés avec des ingrédients frais
et de saison, selon l'inspiration du moment.


